
113年市集美食衛生
查核及輔導計畫
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1. 據中央統計110年全國食品中毒案件數共498件，受影響人數5,823人，本市計26件，

通報人數260人

2. 112年發生2件媒體高專注重大食品中毒事件

✓高雄六合夜市冰店，44人通報食品中毒，檢出沙門氏菌感染，店家遭裁罰36萬

元

✓本市忠貞市場越南法國麵包，514人通報食品中毒，食品檢體中含有沙門氏桿菌、

仙人掌桿菌，勒令業者停業，店家遭裁罰54萬元及移送地檢署，且環境衛生不

合格另罰18萬元

3.  本市近3年(109年至111年)傳統市集即食食品抽驗不合格率8%

(一)緣起



桃園市集美食攤商衛生講習-忠貞市場商圈
主持人 薛科長惠文

日期
地點

112年8月24日(四)下午3:00-5:00
平鎮區第一市民活動中心

講習
對象

忠貞市場美食攤商
食品從業人員

講習
內容

• 市集區食品衛生管理及食品中毒暨標示輔導說明
• 五國語言「食品標示暨餐飲衛生自主管理手冊」

出席

情形

• 「112年市集美食輔導專案」忠貞市場商圈2小時講習，輔導56個販售業及餐飲業
攤商，60位食品從業人員

• 全程參加課程者，核予衛生講習時數及證書
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5國語言食品標示暨餐飲衛生自主管理手冊與影音檔

• 放置平台2處，供業者
下載點閱

1. 首頁>宣傳專區

2. 首頁>食品業者專區>
食品業者教育訓練專
區
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5國語言食品標示暨餐飲衛生自主管理手冊及影音檔

常見違規罰則

認識溯源標章

GHP規範

平台簡介

違規廣告用詞

特定食品標示 GHP相關表單

印尼文 泰文 越南文

中文 英文
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(三) 113年市集美食衛生查核及輔導計畫
風險程度 分類 食品舉例 抽驗項目

高風險
生食及
生熟混合

生魚片、生醃海鮮、溏心蛋、蛋
黃醬、冰品等

沙門氏菌、腸炎弧菌、單核球增多性李斯
特菌、大腸桿菌、大腸桿菌O157:H7等

中高風險 熟冷食
鹹水雞、油雞、涼拌菜、鯊魚煙

等

金黃色葡萄球菌、沙門氏菌、單核球增多

性李斯特菌等

中低風險 熟熱食 炸雞、加熱滷味 後續規劃

➢ 第一波優先抽驗高風險及中高風險類，以上僅為部分舉例，抽驗品項以稽查人員現場判斷為主，敬
請攤商配合

➢ 規劃至市場及夜市辦理共計10場衛生講習，請食品相關攤商均參加



優先抽驗高風

險及中高風險

即食食品

進入稽查流程

GHP查核

複抽檢驗

依「食品安全
管理法」規定
進行裁罰

• 環境衛生經責令限期改善改，如複

查不合格，依食安法第44條規定裁

罰新臺幣6萬元以上2億元以下罰緩

• 販售食品經複抽結果不符規定，依

食安法第48條規定處新臺幣3萬元

以上300萬元以下罰緩

不合格

不合格

✓ 餐飲衛生分級
✓ 食品標示
✓ 蒐集食材溯源
✓ MOU合作店家

合格

合格

113年市集美食衛生查核及輔導計畫-
辦理方式

列
管
再
查

拒絕抽驗者及查核者，
依食安法第47條規定
處新臺幣3萬元以上
300萬元以下罰緩



感謝與會
敬請賜教
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